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近日，深圳市罗湖区海归协会与佛山市禅城区留
学精英促进会走进水贝珠宝产业集聚地，参观金展珠
宝广场、珠宝博物馆，拜访金万家珠宝、赛菲尔珠宝等
企业。随后，两会在罗湖区统一战线活动中心举办“罗
湖＆禅城海归青年思享会”，40余名海归青年代表共
同交流分享创新经验与发展机遇，为两地合作搭建高
质量平台。

探访“中国珠宝产业心脏”

活动伊始，两地海归青年走进被誉为“中国珠宝产
业心脏”的金展珠宝广场，四面贯通的地下珠宝柜台长
廊形成享誉全球的珠宝聚集基地。大家深入探访，全
方位感受水贝珠宝产业的蓬勃生态。

虽然是工作日，黄金卖场的各大柜台依然熙攘。
消费者正兴致勃勃地挑选最新款式的黄金珠宝饰品，
精致的黄金珠串、立体感十足的 3D硬金挂件、小巧的
黄金手机贴片……现场交易氛围火热，大家感受到水
贝作为全国珠宝交易中心的旺盛活力。

走进深圳珠宝博物馆，这里藏有深圳珠宝产业发
展早期的珍贵影像资料和传统工艺器具，展出精美绝
伦的黄金珠宝艺术品，还展示AI制造、CNC数字制造、
3D贵金属打印等新技术。海归青年们通过珍贵展品
与互动装置，了解珠宝工艺的百年传承与现代创新，深
刻领略传统行业与文化创意的深度融合。

考察团还走进罗湖区海归协会副会长王卓的单位
——赛菲尔珠宝企业总部，感受匠心独具的卓越工艺
和个性化的设计理念，深入了解企业在黄金饰品行业
的创新实践，特别是首创的“无焊料黄金”技术，展现传
统珠宝行业如何通过科技创新实现产业升级。

两地青年深度对话共拓商机

在罗湖区统一战线活动中心，两地青年结合自身
领域，共谋合作机遇，围绕产业升级、科技创新、创业实
践等议题展开深度对话。

罗湖区海归协会会长张彦南对禅城考察团表示热
烈欢迎，并介绍协会在服务海归人才、搭建产业交流平
台方面的成果，希望未来深佛两地在科技、文化、商贸

等领域深化合作。
禅城区留学精英促进会常务副理事长冯志明分享

佛山在支持青年创新创业上的实践经验，并推介禅城
核心产业布局，希望两地青年加强互动、共拓商机。

罗湖区海归协会副会长陈家劲以自身企业金万家
珠宝为例，分享珠宝行业在新媒体直播和产业带布局
方面的创新实践，强调产品品质与数字化营销对传统
行业转型的重要性。禅城区留学精英促进会常务副理
事长霍建汝从制造业角度，阐述自媒体营销和品牌年
轻化对传统企业转型的关键作用。

针对AI技术的兴起，同作为法律从业者的罗湖区
海归协会副会长叶智维与禅城区留学精英促进会副理
事长邓敏姿分别从实务角度，剖析AI在不同领域的合

理应用范围及数据合规风险，就个人和企业在AI工具
使用过程中的可能遭遇算法偏见、数据隐私等问题进
行探讨。

“海归青年应当在深入研判国内市场特点的基础
上，以创新思维开拓发展新路径，以实践智慧将国际经
验本土化。”罗湖区海归协会副会长李蔚明说道。罗湖
区海归协会副会长何子翔结合自身就业创业经历，畅
谈个人发展跨界转型的可能性。

从水贝的“珠光宝气”到思享会的“智慧火花”，此
次活动不仅让海归青年们见证传统珠宝产业的创新蜕
变，更搭建起跨城交流的桥梁。未来，罗湖与禅城两地
海归将继续深化合作，共同书写湾区青年交流与产业
合作发展的新篇章。

罗湖、禅城海归青年探秘水贝珠宝产业
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从大鹏半岛的沙滩到荷兰的中餐厅，77岁的陈煜
钊带着家乡的山海气息闯荡欧洲，不仅开出20多家餐
厅，更将大鹏情怀融入异国他乡的奋斗历程。作为香
港大鹏同乡会创始永远名誉会长之一，他用一生印证

“人生没有白走的路，每一步都算数”，让大鹏味道跨越
山海，在欧洲落地生根。

从沙滩“自助餐厅”到异乡灶台

1948年，陈煜钊出生在南澳水头沙村的牛棚里，
童年的记忆与大海紧密相连。台风天后的沙滩是他和
母亲的“自助餐厅”，被巨浪卷上岸的鱼虾蟹用海盐腌
晒成口粮，渔民丢弃的“墨斗胶”经盐渍后也成了美
味。这些来自大海的馈赠，不仅教会陈煜钊在贫瘠中
求生，更埋下对食材的敏感与珍惜。

8岁时，陈煜钊随偷渡队伍到香港，15岁在发廊偶
遇同乡，得以结识侨领叔叔陈树榕。在叔叔资助下，他
学英语、读美术专科，师从叶问弟子王乔、黄淳梁学习
咏春拳，为日后闯荡欧洲积蓄力量。1966年，陈煜钊
抵达荷兰，从餐厅打杂起步，每天凌晨淋芽菜、深夜练
抛锅，用沙子在锅中反复练习翻炒技艺，很快精通全店
工种。

在陈树榕的扶持下，陈煜钊盘下郊区拐角商铺
开起“东方楼”。这个被旁人嫌弃的位置，因毗邻加
油站、售价低廉而生意火爆，数月便回本。陈煜钊发
挥美术专长，将中式亭台楼阁元素融入餐厅装修，阿
姆斯特丹唐人街的华侨俱乐部和四海大酒楼都出自
他手，让大鹏人对“吃”的讲究与匠心，在欧洲餐厅里
悄然延续。

从单店到产业链的跨越

“中餐厅的一天从发芽菜开始。”陈煜钊始终记得
家乡食材的本真滋味。在荷兰推广中餐的日子里，他
改良的“大春卷”将鸡肉、芽菜与洋葱融合，成为当地中
餐厅的招牌，这道带着大鹏人对食材灵活运用智慧的
菜品，成为异乡人认识中国味道的窗口。

经营餐厅的同时，陈煜钊敏锐捕捉到商机，陆续在
荷兰、德国选址装修20多家餐馆，做旺后转让，形成独
特的盈利模式。当中餐厅在欧洲日渐增多，他又做起
中荷日用食杂贸易，将内地和香港的食材运到荷兰，让
同乡尝到熟悉的味道。陈煜钊与儿子在阿姆斯特丹经
营的餐厅中，有一家可容纳600人就餐，当地食客总能
从菜品里尝到一丝山海的清新。

从大鹏到欧洲：侨胞的20多家餐厅里藏着山海味

陈煜钊。

海归青年参观金展珠宝广场。


